Lavoro
’ formazione
per il territorio dal 1955

MARCHE

Il 1° anno di corso per Estetiste, organizzato da IAL Marche ha un monte
ore complessivo di 900 ore di cui:

328 ore di didattica frontale ed interattiva ed esercitazioni in aula,
articolate in diversi contenuti tutti strettamente professionalizzanti
572 ore di attivita pratica, di cui 350 di laboratorio pratico e tecnica
professionale e 222 di Stage presso un centro estetico

Programma I° Anno

Cultura Generale: Accoglienza, Orientamento iniziale e patto formativo
Etica Professionale

Cultura Generale: Igiene e Sicurezza sul lavoro (rischio basso)

Cultura Generale: Elementi di diritto del lavoro (contratti, rapporti di
lavoro, previdenza)

Cultura Generale: Inglese

Organizzazione aziendale, disciplina attivita e Marketing

Contabilita

Psicologia e comunicazione

Chimica generale e Cosmetologia

Anatomia e Fisiologia

Dermatologia e Fisica applicata ad apparecchiature elettromeccaniche
Igiene e scienze alimentari

Tecnica professionale

Laboratorio

Preparazione allo stage e riflessioni fine esperienza




Lavoro
’ formazione
per il territorio dal 1955

MARCHE

Il 11° anno di corso, sempre di 900 ore sara cosi articolato:

328 ore di didattica frontale ed interattiva ed esercitazioni in aula,
articolate in diversi contenuti tutti strettamente professionalizzanti
557 ore di attivita pratica, di cui 300 di laboratorio pratico e tecnica
professionale e 257 di Stage presso un centro estetico

15 ore di esame finale

Programma II° Anno

Cultura Generale: Accoglienza, Orientamento iniziale e patto formativo
Etica Professionale
Cultura Generale: Orientamento al lavoro, stesura CV e valutazione del

percorso

Cultura Generale: Elementi di diritto del lavoro (contratti, rapporti di
lavoro, previdenza)

Cultura Generale: Inglese

Organizzazione aziendale, disciplina attivita e Marketing

Contabilita

Psicologia e comunicazione

Chimica generale e Cosmetologia

Anatomia e Fisiologia

Dermatologia e Fisica applicata ad apparecchiature elettromeccaniche
Igiene e scienze alimentari

Tecnica professionale

Laboratorio

Preparazione allo stage e riflessioni fine esperienza




